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Cooling Devices langer gedacht

Jagermeister baut Service-Konzepte aus

Damit die weltweit eingesetzten Tap Machines und Freezer von Jagermeister den
Krauterlikdr nicht nur zu einem eiskalten Shot runterkiihlen, sondern auch im
Sinne der Nachhaltigkeit moglichst effizient sind und lange genutzt werden, hat
Jagermeister mit dem Meistercode Cooling und dem Meister Book Rental &
Repair ein neues System rund um das Gerateportfolio entwickelt.

Wolfenbiittel, 13.01.2025 — Um immer beste Drink Experiences zu bieten, ist
Jagermeister stetig dabei neue Produktlésungen rund um die ikonischen Tap
Machines und Freezer zu kreieren. Mit der EinfUhrung des "Meistercode Cooling"
und des "Meister Book Rental & Repair" strebt das Unternehmen danach, die
Lebensdauer und 6kologische Effizienz seiner Gerate zu maximieren.

Der "Meistercode Cooling" dient als umfassender Leitfaden, der die Nachhaltigkeit
der Gerate von der Beschaffung der Materialien bis hin zum Transport verbessern
soll. Durch die Implementierung dieses Codes konnte Jagermeister bereits
signifikante Fortschritte erzielen: Die neueste Generation der 3-Bottle Tap
Machines verwendet nun 15 Prozent mehr recyceltes Plastik, und die neue 1-Bottle
Tap Machine 2.0 arbeitet doppelt so effizient wie ihr Vorgangermodell, trotz einer
Erhéhung des Energiebedarfs um nur 25 Prozent.

Parallel dazu foérdert das "Meister Book Rental & Repair" ein nachhaltiges
Vermietungs- und Reparatursystem, das die Nutzungsdauer der Gerate
verlangert. Dieses Konzept hat sich bereits in der Tschechischen Republik bewahrt,
wo bis zu 90 Prozent der reklamierten Tap Machines erfolgreich repariert und
wieder in Betrieb genommen wurden. Claas Zobel, Teamlead Cooling Solutions &
Portfolio bei Mast-Jagermeister SE, betont die Bedeutung dieser Initiativen: ,Durch
unser Engagement fir Nachhaltigkeit und Effizienz stellen wir sicher, dass wir
unseren Kunden weiterhin die bestmdgliche Erfahrung mit Jagermeister bieten
kénnen, wahrend wir gleichzeitig unseren 6kologischen FuBabdruck im Bereich
Cooling reduzieren." Die erfolgreichen Strategien aus dem "Meister Book" werden
kontinuierlich erweitert und sollen in den kommenden Jahren global ausgerolit
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werden, um eine breitere Anwendung nachhaltiger Praktiken zu foérdern.
Jagermeister setzt damit fur sich neue Standards im Bereich Cooling und zeigt, wie
durch innovative Ansatze sowohl die Kundenzufriedenheit gesteigert und
gleichzeitig auch ein Beitrag im Bereich Nachhaltigkeit geleistet werden kann.
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Uber Jagermeister

Der weltweit erfolgreiche Premium-Krauterlikér wurde vor mehr als 80 Jahren von Curt Mast auf den Markt gebracht.
Das Rezept aus 56 Krautern, Bliten und Wurzeln ist bis heute unverandert. Traditionell wird Jagermeister
ausschlieBlich in der norddeutschen Kleinstadt Wolfenblttel hergestellt. Die Abfiillung erfolgt in den Werken in
Wolfenbuttel-Linden sowie im sachsischen Kamenz. Von hier wird der Krauterlikér in der markanten Flasche in mehr
als 150 Lander exportiert. Das Familienunternehmen beschéftigt weltweit rund 1.000 Mitarbeitende.

Zum Markenportfolio gehéren ab 2020 auch Teremana, die vom Hollywood-Schauspieler und Unternehmer Dwayne
Johnson gegriindete Tequila-Marke, und GIN SUL, der in Hamburg-Altona produziert wird.
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